Weinbunds Landpartie 2012

Perlend

1) 2010 ZITSA Frizzante O.P.A.P. Cava 7,90€
Anbaugebiet: Zitsa — Ipiros, Rebsorten: Debina, Erzeuger: Glinavos

2) Prosecco Treviso doc Spumante, Le Contesse Divinum 9,90 €
Der klassisch italienische Sekt in seiner typisch Pfirsichfruchtigen Form.

3) Berlinsky Sekt Brut Paasburg 6,90 €

Appetitanregender, trockener Sekt mit zartperlender Mousse. , Da sekt der Bir !

4) Elbling Crémant Brut, Weingut Stefan Steinmetz, Mosel Hardy

11,50 €

Versektet mit traditionneller Flaschengirung zeigt der Elbling seine wahre Grofie.

5) 2010 Rheingau Riesling Sekt brut, Cuvée Wein & Glas Wein & Glas 10,30 €
Unsere Hausmarke aus hochwertigen Trauben. Ein fruchtzentrierter,
feinperliger und frischer Schaumwein, der beeindruckt.

0) FRANZI, Furstlich Castell'sche Dominenamt, frizzante bavarese Vinum 7,90 €

Die Nase zeigt {ippigen Duft nach Pfirsich und Stachelbeere; im Mund erfrischend

prickelnd mit feinem Schmelz — ein frizzante voller Lebensfreude!
Rebsorten: Scheurebe, Bacchus, Kerner, Miiller-Thurgau und Silvaner

7) Ribeiro Santo Vinho Espumante Bruto Weingalerie 7,90 €
Trockener Sekt aus den Trauben Arinto und Bical nach klassischer Methode
erzeugt.

8) Louis Bouillot ,Monopole‘ Mousseux Blanc de Blancs brut Weinkeller 6,50 €
Angenehm feinperliger Sekt, der mit animierender Frucht und
weiniger Fiille zu tiberzeugen weifs.

9) Poiré Artisanal Demi-sec, Pierre Huet, Normandie Viniculture 5,90 €
zart-siifle Birnefrucht, nur 2 % Alkohol

10) Huerta del Rey Vinos y Tapas 9,00 €

D.O. Rueda, Winzersekt, Tempranillo
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Weifdwein

II) 2011

Sauvignon de Touraine AC, Henri Marionnet, Loire Weinkeller 8,30 €
Duft nach weiflen Friichten, mit sortentypischem Hauch von Cassis, saftig mit
feiner Zitrusfrische und mineralischem Feuerstein und Muschelkalk.

12) 2011 Domaine de Laulan Sauvignon, Cétes de Duras AOP Vinum 6,95 €
100 % Sauvignon Blanc; aus vollreifen Beeren stammende Aromen von Mango,
Litschi, Zitrus, vielleicht auch ein wenig schwarze Johannisbeere zeichnen diesen
Wein aus. Zudem verfiigt er {iber eine ausgewogene, saftige Fruchtsiure. Dabei ist
er kein aromatischer Blender, vielmehr tiberrascht er im Mund mit einer tadellosen
Struktur und einer anhaltenden Linge.

13) 2010 Menade Vinos y Tapas 8,00 €
D.O. Rueda, Verdejo aus 6kologischem Anbau

14) 2011 Uwaga! Weingut Jiirgen Leiner, Pfalz Viniculture 9,90 €
4-5 Tage Maischestandzeit, facettenreiche Scheurebe-Aromatik,
exklusiv fiir Viniculture.

15) 2011  Gemischter Satz (Muskateller, Riesling, Weiburg., Rotgipfler) Wein & Glas 9,00 €
Qualitiatswein Niederosterreich, Freigut Thallern, Thermenregion - Fruchtige
Zitrusnoten und elegante Textur zeichnen diese animierende Weifweincuvée aus.

16) 2011 Petra Cava 6,00€
Anbaugebiet: Amyndeon — Makedonien, Rebsorten: Roditis, Erzeuger: Kir — Yianni

17) 2011 Peehcora Pecorino 2011 Terre di Chieti IGT Divinum 35,90 €
Crispe, harmonische Siure, Frucht von Birne, Apfel. Leichtes sommerliches
Vergniigen aus der Pecorino Traube.

18) 2010 Macon Vergisson, Domaine Guerrin, Burgund Hardy 9,50 €
Ein frischer, mineralischer Chardonnay, der durch seine Leichtigkeit besticht. Ganz
das Gegenteil zu den bekannten, zu ippigen Varianten.

19) 2011 Grauburgunder QbA, Weingut Ellermann-Spiegel, Pfalz Paasburg 6,50 €
Aromen von gelben Friichten, kandierte Mango und Mandel prigen diesen
Grauburgunder. Ein angenehm weicher, voller Kérper mit feinem Schmelz.

20) 2011 RHEA branco, Douro DOC Weingalerie 7,90 €

Trockener, aromatischer Weiflwein mit klarer Frucht und mittlerem Korper.
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Rosé
21) 2011 14-18 h Rosé Cava 6,80€
Anbaugebiet : Nemea — Peloponnes, Rebsorten: Agiorgitiko, Erzeuger: Gaia

22) 2011 Pinot Rosa Frizzante, Le Contesse, Veneto Divinum 5,90 €
Erfrischender, feiner Prickler, Spatburgunder bringt saftige Frucht von
Walderdbeeren und Johannisbeeren. Auf Terrasse und Balkon, zur Brotzeit,
Picknick und zum Spaf.

23) 2011 Céteaux du Languedoc Rosé, Domaine du Poujol Hardy 7,00 €
Leicht und frisch, wie man sich einen Rosé auf der Terrasse wiinscht.

24) 2011 Kalterersee“ Lagrein Rosé, Alto Adige DOC Wein & Glas 10,80 €
Schreckbichl-Colterenzio
Hellrubinrote Farbe. Aromen von roten Beeren und Kirschen gefolgt
von einem anregenden Siurespiel.

25) 2011 Corail rosé, Chateau de Roquefort, Provence Viniculture 10,50 €
Dezente Aromen von Himbeeren, Quitte und mediterranen Kriutern.

206) 2010 Cuvée Rosé, Weingut Burgunderhof Pfannebecker, Rheinhessen Vinum 6,95 €
Der Pfannebecker rosé ist so gut!

27) 2011 La Negly Rosé L'Ecume AOP, Languedoc Paasburg 6,60 €
Frischfruchtiges Bouquet und herrliches Aroma von knackigen roten Beeren
mit feinherben Nuancen, elegante Linge und wiirzigem Nachhall.

28) 2011 Rosé QDA trocken, Pfalz, Stefan Dorst & Consorten Weinkeller 8,30 €
Cuvée aus Cabernet, Merlot, Spitburgunder und Dornfelder.
Lachsfarbener Rosé, fein ziselierte Fruchtaromen konturieren Saft und Frische,
welche von schlanken Alkoholgraden getragen werden.

29) 2011 Ochoa Rosado Vinos y Tapas 5,50 €
D.O. Navarra, Garnacha

30) 2011 Bons Ventos Rosé, Lisboa VR Weingalerie 3,95 €

Fruchtiger, sommerlich leichter Roséwein.
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Rotwein

31) 2011, Lanterne rouge”“ Clos Fantine, Oliver Andrieu, Languedoc  Viniculture 9,90 €
Feurige Gewliirze, pure Saftaromen, weder gefiltert, noch geschént und
geschwefelt.

32) 2011 Domaine du Cros "Lo Sang del Pais",Marcillac AOP Vinum 7,95 €
100% Servadou; mineralische Noten, die dem Rotwein ein aufregendes und
spannungsvolles Geprage im Zusammenspiel mit seiner wiirzigen Frucht geben.

33) 2010 L’Arbouse, Coteaux du Languedoc AC Pic St. Loup Wein & Glas 12,20 €
Mas Bruguiere
Fruchtintensiv und strukturiert. Der Syrah verleiht ihr die Struktur, die
Grenachetraube die fruchtige Saftigkeit. Kompakt und trinkfreudig!

34) 2009 Cotes de Ventoux, Chiteau Unang Hardy 6,30 €
Ein satter, voller Wein aus einem groflen Jahr. Mineralisch frisch und doch so
opulent.

35) 2008 Pinot Noir 627 Barrique QbA, Weingut Gutzle, Rheinhessen Paasburg 12,50 €
Ein kriftiger, fruchtig-wiirziger Spatburgunder mit Aromen von Erdbeeren und
Himbeeren miindet in ein Finale mit prasenten, gut eingebundenen Tanninen.

36) 2010 Namea Aivalis O.P.A.P. Cava 10,00 €
aus der edelsten griechischen Rebsorte Agiorgitiko (St. Georg) aus NEMEA wurde
dieser dunkelrote kraftige Wein hergestellt, Aromen von roten Friichten, sehr
elegant, samtig mit zartem Tanninen, rund. Anbaugebiet: Nemea - Peloponnes

37) 2010 Tannu Nero d’Avola / Nerello Rosso, Sicilia IGT bio Divinum 5,90 €
Saftige, reife Frucht mit finessenreicher Saure; hervorragender
sizilianischer Zechwein.

38) 2010 Barbera del Monferrato Superiore DOC, Bricco Mondalino Weinkeller 8,90 €
Leuchtendes Granatrot untermalt den feinen Duft roter Friichte. Viel Saft
und Frucht wird durch seidiges Tannin im Ausklang begleitet.

39) 2008 Usoa de Bargordi Vendimia Seleccionada Vinos y Tapas 8,00 €
D.O.Ca. Rioja, Tempranillo aus ckologischem Anbau

40) 2006 Azamor, Alentejo VR Weingalerie 7,50 €
Trockener, fruchtig weicher Rotwein mit fein gewobenen Tanninen.
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Fruchtsiifle Weine

41) 2011 Jean-Baptiste, Riesling Kabinett feinherb Wein & Glas 9,00 €
Weingut Gunderloch, Rheinhessen
Feinherber Riesling mit schmeichelnder Restsiifle, reife exotische
Fruchtnoten und wunderbar eingebundene Saure.

42) 2011 ,Sommernachtstraum*“ Riesling/Veltliner, Dockner, Traisental Divinum 9,90 €
Geniale, saftige Cuvée aus den beiden besten Weilweinrebsorten des Traisentals,
spielt mit Mineralitit und feiner Restsiif3e.

43) 2010 Riesling Hochgewichs fruchtsiif}, St. Nikolaus-Hof, Mosel Paasburg 6,90 €
Im Bukett Aprikose und Weinbergspfirsich. Am Gaumen spielt eine spiirbare Siifee
mit der erfrischenden Siure des Jahrgangs 2010.

44) 2010 Thornicher Ritsch Riesling Kabinett, Weingut Ludwig, Mosel Hardy 9,00 €
Aus der zweitsteilsten Schieferlage an der Mosel entsteht hier ein sehr eleganter
mineralisch feiner Kabinett, wie er sich gehort.

45) 2011 Gelber Muskateller, Weingut Triebaumer, Burgenland Weinkeller 7,90 €
Blumiger Duft nach Litschi, Mandarinen und Rosenblittern. Angenehm
feinwiirzig bei guter Balance von Siure und Restsiife.

40) Viiia del Carmen Vinos y Tapas 4,50 €
Alkoholreduziert, Palomino Fino, Moscatel de Chipiona

47) 2008 Flor, Domaine Jean Gardiés, Muscat de Rivesaltes Vinum 13,95 €
70 % Muscat Petits Grains, 30 % Muscat d'Alexandrie. Der Wein ist kraftvoll und
zeigt eine ausgewogenen Stirke, steht handwerklich auf hochstem Niveau, ist sehr
eigenstindig, anspruchsvoll und expressiv.

48) 2010 SAMOS Vin Doux O.P.E. Cava 6,90 €
Anbaugebiet: Insel Samos, Rebsorte: Muskateler von Samos, Erzeuger: WG Samos

49) Lambrusco ,Amabile“ Corte Manzini, Emilia-Romagna Viniculture 10,50 €
Animierend und frisch, Brombeernoten, wunderbar saftig, angenehme Stif2e.

50) La Rosa’s 10 Years Tawny Port, Porto DOC, o5l Weingalerie 18,50 €
Zehn Jahre im Fass gereifter Port.




